Activité 1
Vidéo 1 :
1) Les femmes accouchées par les étudiants de la clinique ont un taux de mortalité plus importante que celles qui sont accouchées par les sages-femmes car les étudiants ne se lavaient pas les mains (la fièvre puerpérale est transmise aux femmes)
2) Semmelweiss oblige donc à tous les étudiants de se laver les mains à l’eau chlorée pour éviter la transmission de cette bactérie (asepsie)

Vidéo 2
1) La personne ayant découvert la pasteurisation est Louis Pasteur  
2) Il a découvert ce procédé en examinant les différentes sortes de vin au microscope puis dessine les microorganismes vus dans un cahier et note le goût ressenti par les vignerons.
3) On peut éliminer les microorganismes en faisant chauffer le vin mais sans le faire bouillir.
Vidéo 3
L’expérience qui a été faite est de mettre un cube de bouillon désidraté avec de l’agar-agar puis de faire bouillir le tout, ensuite laisser refroidir. Il a versé dans 3 boîtes de pétrie cette soupe la1ere est l’expérience témoin, la 2eme est de la soupe contaminée par des microbes (touché de mains sales) et la 3eme est un boîte qui a été touchée par des mains propres.
[bookmark: _GoBack]Il en conclu que ce laver les mains ne détruit pas toutes les bactéries présentes sur nos mains.




