Activité 1 : Quelques moyens pour éliminer les microorganismes.

Pourquoi les femmes accouchées par les étudiants de la clinique meurent-elles plus que celles accouchées par les sages-femmes ?
Les femmes accouchées par les étudiants meurent plus que celles accouchées par les sages-femmes car les étudiants n’avaient pas les mains propres et transmettaient une bactérie aux femmes

Comment Semmelweis règle-t-il ce problème ?
Semmelweis impose le lavage de main aux étudiants à l’eau chlorée 

Qui a découvert le procédé nommé "pasteurisation" ?
C’est Louis Pasteur qui a découvert ce procédé

Comment a-t-il découvert ce procédé ?
Il a découvert ce procédé en analysant les différents vins, il les a observés au microscope et a découvert les 4 maladies du vin.

Comment peut-on éliminer les microorganismes ?
Les microbes qui cause le mauvais gout au vin sont sensibles à la chaleur il suffit de chauffer modérément le vin pour éliminer les mauvais microorganismes.

Quelle est la conclusion de cette expérience ?
La conclusion est que nos mains même après un lavage ne sont pas propres.

Quelle expérience est réalisée pour observer l’effet d’un lavage de main ?
[bookmark: _GoBack]Il fait bouillir un bouillon déshydrater avec de la poudre d’agar-agar et les verse dans les petites boites dans la première il ne touche à rien la deuxième il touche avec les mains sales et la dernière avec les mains propres
