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Vidéo 2 : 1/ La pasteurisation a été découverte par Louis Pasteur.

2/ Il a découvert se procédé quand il a essayé de voir avec un microscope se que l’on ne pouvais pas voir à l’œil nu et pourquoi le vin devenait du vinaigre.

3/On peut éliminer les microorganismes en faisant chauffer régulièrement le vin pour éliminer bons et mauvais microorganismes. Pour ne pas trop éliminer les bons microorganismes il ne faut pas out le temps faire chauffer le vin.
