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Vidéo 1 :
1. Les femmes accouchées par les étudiant meurent plus car les mains des étudiants et médecins qui travaillaient en autopsie transmettaient la fièvre puerpérale. 
2. Semmelweis règle ce problème en imposant le lavage des mains à l’eau chlorée entre la salle d’accouchement et celle d’autopsie.


Vidéo 2 :
1. C’est Louis Pasteur qui a découvert la pasteurisation. 	
2. Il a découvert ce procédé en trouvant les champignons responsables de la mauvaise tournure du vin au microscope, en analysant plusieurs champignons et vins ayant tourné.
3. On peut éliminer les microorganismes en chauffant modérément un produit (ici le vin.) 

Vidéo 3 :
1. Il s’agit de préparer un bouillon en gelé, pour ensuite le séparer en 3 parts : une expérience témoin, une expérience où on frottera nos mains sales sur la gelée et la dernière pour y frotter nos mains lavées. Il faut ensuite laisser les gelée une semaine dans des boites fermées pour observer le résultat.
2. Grâce à cette expérience, on observe que le lavage des mains retarde la propagation des bactéries, mais ne les élimine pas. En effet, la boite de gelée « mains sales » contient plus de bactéries que la boite de gelée « mains propre ». L’experience témoin n’est quasiment pas touchée par les bactéries.				                                                   
